DINER
De volgende gerechten zijn te bestellen van 17.00 uur tot 22.00 vur
VOORGERECHTEN
Heeft u het film & food diner gereserveerd dan heeft u keuze uit gerechten aangegeven met ﬁ
g Toost met in kruidenboter gebakken champignons, hamreepjes en kaas € 7,25

ﬁ Gefrituurde gamba s in tempurabeslag met een vleugje gele curry, aardappelsalade € 7,25
en sesam-sojavinaigrette

Dun gesneden rundercarpaccio van de zijlende met Parmezaanse kaas, pijnboompities, € 8,75
rucola en truffelmayonaise

Vitello tonnato, dun gesneden kalfsrosbief met tonijnmayonaise, croutons en kappertjes € 9,25
Bonbon van gerookte zalm, gevuld met salade van Noorse garnalen en bieslookkaas €10,75
Bol boerenbrood of maisbrood met kruidenboter en tapenade € 3,75
SOEPEN
Ossenstaartbouillon met rundvlees en kervel € 5,25
g Romige tomatensoep met balleties en lente-ui € 4,75
@i Uiensoep geserveerd met kaascrostini € 4,75
& Kippensoep met mihoen, kip en lente-ui € 4,75
& Romige mosterdsoep met spekjes en bieslook € 4,75
Alle soepen worden geserveerd met brood
HOOFDGERECHTEN
Runderribeye (250gr.) van de grill, geserveerd met kruidenboter, résti en roerbakgroenten € 23,50
In roomboter gebakken sliptfongetjes geserveerd met salade, citroen en gebakken €19,50
rosevalaardappelties
Parelhoenfilet gebakken met speklamellen, pijnboompitjes, brie, honing en tagliatellepasta € 18,50
ﬁ Gepocheerd tongrolletie met zalm, daarbij gegrilde gamba’s en kreeftensaus €17,50
Op de huid krokant gebakken doradefilet met knoflookmousseline en sauce antiboise €17,50
ﬁ Gebakken biefstuk van de zijlende met groene groenten, pepersaus en friet €16,50
Speenvarkenfilet met gemarineerde champignons, gepofte aardappel, créme fraiche €15,75
en rodewijnjus
Kipsaté met friet, atjar, pindasaus en gefruite uitjes €11,50
ﬁVege’rorische quiche met geitenkaas, tomaat, prei, ui en courgette, notensla en olijfolie €11,50
Tagliatellepasta bolognese geserveerd met Parmezaanse kaas en salade € 7,50

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met verse frites of rosevalaardappelties uit de oven
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DESSERTS
Kaasplankje met diverse a.o.c. kazen en bijpassend garnituur

Coupe Romanoff, Hollandse aardbeien met Romanoff en vanille-ijs
Alleen te verkrijgen tijdens het aardbeienseizoen

ﬁProeveriifie “high tea” van diverse zoetigheden
Versfruitsalade met sorbetijs en sabayon van Grand Marnier
ﬁDome blanche, 3 bolletjes vanille-ijs met warme chocoladesaus
ﬁWiﬁe chocolademousse met chocopops, ijs van pure chocolade en saus van vanille

ﬁS’ricky—Toffeepudding, cakeje overgoten met toffeesaus en pecannoten,
geserveerd met vanilleroomijs
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